SPEISEKARTE

Die Postkiiche in Kell am See

Michael Kramer war mit seiner Postkuche im Hotel-Restaurant
,Zur Post® in Kell am See einer der Pioniere aller inzwischen sehr
erfolgreichen Bemuhungen um regionale Kuche mit ehrlichen
Produkten. Heute kocht er fast ausschlieBlich mit regionalen

Produkten von Erzeugern im Umfeld. Seine kreative Kuche
verbindet Tradition mit Innovation.

Fur Omas Klche bietet er
am 4., 11. und 18. Februar
jeweils ab 12.00 Uhr
sein traditionelles ,,Omas Sonntagsbuffet“.
Die Buchung erfolgt ausschlieBliche online.
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SPEISEKARTE

Die Postkiiche in Kell am See

FUr die ganze Aktion bietet er unter anderem:

e Terrine Kirmessuppe mit MarkkloBchen, Nudeln und Gemuse
e “Zidder“ - Sulze mit Apfelvinaigrette, dazu Bratkartoffeln

e Omas Lyoner-Pann - Bratkartoffeln & Fleischwurst im
Pfannchen gebrutzelt, dazu 2 Spiegeleier

e Ragout fin vom Serriger Hofgut-Hahnchen mit Salatgarnitur

e Gekochtes Rindfleisch vom Manderner Weiderind mit
hausgemachter Remoulade & Kroketten

e Hausgemachte vegetarische Maultaschen in kraftiger
Gemusebruhe

e Geschmorte Rouladen vom Hochwalder Weiderind mit
Apfelrotkohl und hausgemachten Spatzle

Hotel-Restaurant Zur Post

Hochwaldstr. 2, 54427 Kell am See

Tel. 06589-91710, info@postkueche.de
www.postkueche.de www.facebook.com/Postkueche
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