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Wlldes Kesselgulasch;-Unsere- hausgemachte Gulaschsuppe
mit einem ofenfrischen Panzkrusti
Wlldes chhelchen Unsere Mini- -Quiches, hei3 aus dem Ofen
~mit hausgemachten Wildragout und
—Wildkrauter-Schmand und einem- Batagensalat
~ Kappes Teerdisch mit Wildbratwurst, Traditionelles.
Moselfranklsches Gericht, hausgemachter Stampes
(Kartoffelstampf) mit elgenhergestelltem _
Rohkostsauerkraut, einer Wildbratwurst mit Fenchel,
S ZW|ebelspecksoBe und Panzhaussenf
/ Herbstfladen unser Buchweizenfladen belegt mit Kase,
,,;K. # — geweckter Birne und Kiirbis :
.‘ WlldeBolegnese hausgemachte Wild Bolognese
mit Nudeln von der Bliesgau Olmiihle
2 ““Wildbratwurst, Rahmspitzkohl mit-einem Schuss Crémant,
; “Steckriiben-Kartoffel-Stampf, Bratkartoffeln und Senf
C *‘ﬁ»Der Wildburger, Wildburgerpatty mit Apfelrotkohl,
e hausgemachter Dijonnaise, unserem neuen

|
o

Quittenchutney, Kdse und mit leckeren Bratkartoffeln
. Der Wilde Kunibert, Wildschweinsteak mit
_Kurbiskernkruste und Wirsing




" Neben unseremm?tlfble?”dem Kirner Kellerbier
e hat das Panzhausteam eine Weinem pfehlu ng
— _;‘zu_dekn.w.ﬂdwqcheh,Ygtbere'FeF =

E— -,,CuveeBlack Beck trocken“ vom Wemg‘TWémgut
— -—Heinz & Thomas Beck Oberotterbach, —
. Cuvee aus Cabernet-Dorsa;-Merlot &Fruhburgunder.

Ein fantastischer kraftvoller Ratwemaus dem Elchenfass -
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